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wsnwew%ﬁcmmw Kernaussage - fast 20 Jahren Uberwachungstitigkeit

80 % der Fragen zur Lebensmittelhygiene konnen
im Prinzip mit ,,gesundem Menschenverstand*
beantwortet werden.

19 % der Fragen konnen mit Ausbildung,
Schulung und Erfahrung beantwortet werden.

1 % bleibt als Restrisiko.

Ziel ist es, Gefahren fur die menschliche

Gesundheit zu verhiiten, zu beseitigen oder auf
ein akzeptables Mal} zu reduzieren (HACCP).
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Begriff ,,Lebensmittel*

VO (EG) 178/2002, Artikel 2:

Im Sinne dieser Verordnung sind ,,Lebensmittel alle Stoffe
oder Erzeugnisse, die dazu bestimmt sind oder von denen
nach verninftigem Ermessen erwartet werden kann, dass
sie in verarbeitetem, teilweise verarbeitetem oder
unverarbeitetem Zustand von Menschen aufgenommen
werden.

Zu ,,.Lebensmitteln® zahlen auch Getrianke, Kaugummi sowie
alle Stoffe — einschlie3lich Wasser —, die dem Lebensmittel
bei seiner Herstellung oder Ver- oder Bearbeitung absichtlich
zugesetzt werden. [...]
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wesstei Y o) Begriff ,,Lebensmittel*

VO (EG) 178/2002, Artikel 2:

Nicht zu ,,.Lebensmitteln* gehoren:

a) Futtermittel,

b) lebende Tiere, soweit sie nicht fiir das Inverkehrbringen
zum menschlichen Verzehr hergerichtet worden sind,

c¢) Pflanzen vor dem Ernten,

d) Arzneimittel [...],

¢) kosmetische Mittel [...],

f) Tabak und Tabakerzeugnisse |[...],

g) Betdubungsmittel und psychotrope Stoffe [...],

h) Riickstinde und Kontaminanten.
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WEILHEIM %SCHONGAU Begriff ,,Lebensmittelunternehmen*

VO (EG) 178/2002, Artikel 3 Nr. 2:

,,Lebensmittelunternehmen** alle Unternehmen,
gleichglltig, ob sie auf Gewinnerzielung ausgerichtet
sind oder nicht und ob sie offentlich oder privat sind,
die eine mit der Produktion, der Verarbeitung und dem

Vertrieb von Lebensmitteln zusammenhiangende Tatigkeit
ausfiihren.
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WEILHEIM ﬁswomw Begriff ,,Lebensmittelunternehmer

VO (EG) 178/2002, Artikel 3 Nr. 3:

,,Lebensmittelunternehmer* die natiirlichen oder
juristischen Personen, die dafiir verantwortlich sind,
dass die Anforderungen des Lebensmittelrechts in dem

threr Kontrolle unterstehenden Lebensmittelunternehmen
erfillt werden.
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Rechtliche Grundlagen

FAZIT:

Wer auf (6ffentlichen) Festen Lebensmittel ausgibt
1st ,.Lebensmittelunternehmer* 1m Sinne des
europdischen und deutschen Lebensmittelrechts.

In der Folge haftet JEDER der Lebensmittel
herstellt, behandelt oder in Verkehr bringt zivil-
und strafrechtlich dafiir, dass dies einwandfrei
erfolgt!
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... aber woher bekomme ich als Laie die
erforderlichen Informationen fur MEINE
Sicherheit ...
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Umfassendes Werk

LEITFADEN FUR i
VEREINSFEIERN der

Bayerischen

Staatskanzle1

mit 48 Seiten
(Stand 02.2018)

aber nur 3 Seiten zur
Lebensmittelhygiene

Quelle:
https://www.bayern.de/buergerservice/vereinsfeiern/
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Bayerisches Staatsministerium fur
Umwelt und Verbraucherschutz

Bayerisches Staatsministerium flr
Gesundheit und Pflege
Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit
Lebensmitteln

Fur ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und ahnlichen
Veranstaltungen

Schwerpunkt des zweiseitigen Dokumentes von
StMUYV und StMUG (Stand 2015):
Vermeiden von lebensmittelbedingten Infektionen
- Infektionsschutz

Quelle:
https://www.bestellen.bayern.de/application/eshop _app000008?SID=1996295999&DIR=eshop&ACTIONxSETVAL (artdtl.htm,APG

XNODENR:1350,AARTxNR:stmuv_Im_0002,AARTxNODENR:344738, USERxBODYURL:artdtl.htm, KATALOG:StMUG,AKATxNA
ME:StMUG,ALLE :x)=X
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Informationsquellen fir Vereine
- Leitfaden -

Bayerisches Staatsministerium fur
Umwelt und Verbraucherschutz

Bayerisches Staatsministerium flr
Gesundheit und Pflege

Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit
Lebensmitteln

Fur ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und ahnlichen
Veranstaltungen

= arabisch

= albanisch

s bulgarisch

= deutsch

= englisch

= kurdisch .

- pashiu Vorteil:

s persisch

» polnisch . . .
- Ramrisch Verfiigbar in derzeit
= russisch

= serhisch

= somali 1 6 SpraChen

= tigrinisch

= tirkisch

= urdu

Quelle:

https://www.bestellen.bayern.de/application/eshop _app000008?SID=1996295999&DIR=eshop&ACTIONxSETVAL (artdtl.htm,APG
XNODENR:1350,AARTxNR:stmuv_Im_0002,AARTxNODENR:344738, USERxBODYURL:artdtl.htm, KATALOG:StMUG,AKATxNA
ME:StMUG,ALLE :x)=X
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Management Service

Mehr Sicherheit.
Mehr Wert.

Grundsdtze zum Thema Lebensmittelsicherheit

Fiir ehrenamtliche Helfer;

Zum sicheren Umgang mit Lebensmitteln

bei Vereins- und Straenfesten G
ute

Vorwort zur 2. Auflage

Unsere arsta Checkista fiir Vereins- und StraBenfesta aus dem Jahr 2005 hat viele Anwander Zu S ammen Ste 1 lung

gefunden. Mehr als 14.000 Nutzer haben bis heute pur Mausklick darauf zugugnﬁen Grund
genug, diz Checkliste auf der Basis des neuen Lak g achtes zu aktu- i 1 C 1 b
alisizran. Wir stellen diese neue Auflage den Verbrauchem jetzt wieder kostenlos zur Varfiigun
: = pos inkl. Checkliste des
Die iiberarbeiteten Kapitel geben den neuan Rach i baim EL-Let ittalt ocht

o0
wieder, das seit 1.Januar 2006 in Kraf't ist. Die Verordnung zur Durchfithrung von Vnrschnftan b
des inschaftlichen Lat Ihygienerachtes - in Kraft sein 15.08.2007 - ist ebenso l I

mit eingeflossan.

L] L]
Die seit vielen Jahrzehnten geltenden produkth Regal wurden nun aufgehe-

ben. In me Durchfithrung jungen hat der d he Gesetzgeber auch das I I I lt 7 S elte I l
Lebensmittal-, Flaisch- und Gefligelfleischhygienerecht neu geordnet. Eine gute Nachrncht

fur allu Or\ganlsamren Verzins- und StraBenfeste werden dadurch nicht durch zusitzliche

- t

Es gibt mit dem newen Recht weit mehr Grund, das Risiko fiir Hygienafehler im Umgang mit
Lehensmmeln s0 weit wie nur méglich zu reduzieren. Veranstalter haben die die primare

fiir die Lat ittalsicherheit und Let ittelhygiene auf ihrem Fest. Auch
he Helfer sind flichtat, die Hygi ford zu erfiillen. Denn ein gutes
i ial von \ ftern und Et lichen in Hygianefr: ist die Basis, dass

keine lebensmittelbedingten Krankheitsfalle aus dem Fest resultieren. Die Beachtung nach-
folgender Grundsétze ist eine gute Basis dafiir.

Wertere Informationen und Antworten auf spezielle Probleme vor Ort geben die zustdndigen Quelle .
len Lat itteliiby I behérden oder die Landratsa :

https://www.tuvsud.com/de-
de/wissenswert/checklisten/vereinschecklisten? _cf chl ¢
aptcha_tk _=pmd_9kQykRRYo3STdORhy8M5MA_CkQq
TOV SUD Management Service GmbH o OrKuKx L6aw7FDWA-1633365367-0-

s

Dr. Markus Nianhoff (Abtailungslsiter Leb ittal/Futtermittel)

gqNtZGzNAyWjcnBszQb9
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Leitfaden fiir

den Umgang mit
Dokument der

Lebensmitteln Nachbarn aus
BaWii mit dem
auf Vereins- und WiChtigStel’l auf
16 Seiten

StraBenfesten (Stand 2020)

"j’,%r Quelle:
AR https://mlr.baden-wuerttemberg.de/de/unser-
service/publikation/did/leitfaden-fuer-den-umgang-mit-

Baden-Wiirttember,
R “g lebensmitteln-auf-vereins-und-strassenfesten/

ESTERIUM FUR LAMDUICHEN RAL
UKD VERBRALCHERSCHUTZ
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Informationsquellen fir Vereine
- Leitfaden -

IDEUTSCHES EHRENAMT®
I

Dokument des
Deutschen
Ehrenamtes
auf 15 Seiten
(Stand 09.2015)

Ein Ratgeber firvereine el

Recht - Steuern - Haftung eSS
Sicherhett for den Vierstand und seinen Versin B854

Quelle:
https://deutsches-ehrenamt.de/downloadcenter/
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wernen i ecHoNas Informationsquellen fur Vereine
- Leitfaden -
oL
%
C. ‘] e J fJ N Umfassendes
é .l A W J.[
G e Werk der

6 ng bei der Herstellung )

T N % smitteln und Speisen BayerISChen

N 0,‘ @ anstaltungen
[ )

Landesanstalt fiir
Landwirtschaft
mit 46 Seiten
(Stand 2008)

Quelle:

nicht mehr bei der LfL, diverse Internetstellen

2% LfL-Informav. .
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Lebensmittelhygienische Grundforderung

Lebensmittel diirfen nur so
hergestellt, behandelt oder 1n den
Verkehr gebracht werden, dass sie bei
Beachtung der im Verkehr
erforderlichen Sorgfalt der Gefahr
einer nachteiligen Beeinflussung nicht
ausgesetzt sind. (§3 LMHV)
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Bauliche Voraussetzungen

 Untergrund fiir Verkaufsstiande
* befestigt und sauber zu halten

» Lebensmittelverkaufsstinde
* keine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel z.B.

Hustenschutz, Schutz vor Verschmutzung, keine
Schadlinge, Handhabung Abfall

 Bereiche zur Herstellung, Behandlung, oder Lagerung
der Lebensmittel

 trocken und sauber, Wande/Boden/Decke leicht zu
reinigen, Oberflachen mit Lebensmittelkontakt
einwandfreier hygienischer Zustand (glatt, sauber,

abrieb-/korrosionsfest, abwaschbar)— leicht zu reinigen
ggf. zu desinfizieren
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Bauliche Voraussetzungen

 Geschirr und Gerite
* einwandfreier Zustand (sauber, unbeschadigt), glatte
Oberflachen, korrosionsbestindig (Reinigungs- und
Lebensmittel), temperaturbestiandig

o

Reinigung von Geschirr contra Einweggeschirr

* Trinkwasser (ggf. Eis)
* Herstellung von/Kontakt mit Lebensmittel nur mit
Trinkwasserqualitit
* Geschirrspilen/Gerdtereinigung nur mit
Trinkwasserqualitit




LANDRATSAMT
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 Abwasser

* direkt an Abwasserleitung oder in fest verschlossenen
Behalter (Schutz der Lebensmittel)

« Abfallentsorgung
* Abstimmung mit Gemeinde/Abfallentsorger
* Behalter dicht schlieBend (Schutz der Lebensmittel)

e Toiletten
* leicht erreichbar
* fir Mitarbeiter getrennt von Gésten
* Handwaschgelegenheit
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wesstei Y o) Umgang mit Lebensmitteln
- Grundsitze -

* keine offenen Lebensmittel lagern

» Rohware getrennt von verzehrsfertigen Produkten
lagern

 Sachgerechter Umgang bei (Tief-)Kihllagerung

» Temperatur richtet sich nach dem ,,Risikolebensmittel*
» Tietkithlware bei mind. -18°C

« Vorsicht bei roheihaltigen Lebensmitteln

 Vorsicht bei Gefliigelfleisch und rohem Fisch
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wesstei Y o) Umgang mit Lebensmitteln
- Grundsitze -

» Ausgabe heiller Lebensmittel bei mind. 65 °C
 Speisen nicht mit bloBen Hianden anfassen
* First-In-First-Out beachten (FiFo)

« Wenn moglich keine Selbstbedienung (hohes
Hygienerisiko)

» sach- und fachgerechter Umgang mit Schankanlagen
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Personalhygiene

* Hohes Mal} an personlicher Hygiene (gute
Korperhygiene, kein Schmuck)!

 Keine ,,ansteckenden‘ Krankheiten (keine
Belehrungspflicht nach IfSG fiir nicht gewerbliche
Beschiftigte) — Informationen des RKI oder das
Merkblatt des SIMUV/SIMUG

Bayerisches Staatsministerium fir
Umwelt und Verbraucherschutz

Bayerisches Staatsministerium fur
Gesundheit und Pflege ===

Leitfaden fiir den sicheren Umgang mit
Lebensmitteln

Fiir ehnrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten und dhnlichen
Veranstaltungen
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ROBERT KOCH INSTITUT Kontakt Inhalt Hilfe Impressum Datenschutz RSS English Schritgrie A+ A-

a W Gebardensprache W Leichte Sprache

Suchbegriff eingeben p

Institut Gesundheitsmonitoring Infektionsschutz Forschung Kommissionen Service

Startseite > Infektionsschutz > Infektionsschutzgesetz > Belehrungsbdgen

Infektionsschutzgesetz Beleh b Infektionskrankheiten A-Z
elehrungsbogen Gesundheit A-Z -
G Bei diesen Belehrungsbagen handelt es sich um unverbindliche
esetzestext

Vorschlage des RKI an die Landesbehorden

Meldepflichtige Krankheiten und gemaB § 34 I1fSG Abs. 5 Satz 2
Krankheitserreger » FOr Eltern und sonstige Sorgeberechtigte (22.01.2014) (PDF, 37KB, Datei ist

nicht barrierefrei)
Meldebagen
» englisch (PDF, 56KB, Datei ist nicht barrierefrei)

Falldefinitionen » franzéisisch (PDF, 58KB, Datei ist nicht barrierefrei)
Sofware » polnisch (PDF, 101KB. Datei ist nicht barrigrefrei)

» russisch (PDF, 117KB, Datei ist nicht barrierefrei)

» spanisch (PDF, 49KB, Datei ist nicht barrierefrei)
Nosokomiale Infektionen » tdrkisch (PDF, 50KB, Datei ist nicht barrierefrei)

gemiB § 35 IfSG

» Fiir Beschaftigte in Schulen und sonstigen Gemeinschaftseinrichtungen
(01022008 (DL bbiots : g et

Vergffentlichungen

FAG

gemih § 43 Abs. 1 ISG
» For Personen, die im Lebensmittelbereich tatig sind (21.02.2014) (PDF,
tei ist nicht barrierefrei)

Links

» englisch (PDF, 76KB, Datei ist nicht barrierefrei)

» franzasisch (PDF, 81KB, Datei ist nicht barrierefrei)
» polnisch (PDF, 244KB, Datei ist nicht barrierefrei)
» russisch (POF, 247KB, Datei ist nicht barrierefrei)
» spanisch (PDF, 60KB, Datei ist nicht barrierefrei)

» tirkisch (PDF, 90KB. Datei ist nicht barrierefrei)

Quelle: hitp://www.rki.de/DE/Content/Infekt/IfSG/Belehrungsbogen/belehrungsbogen node.html
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Belehrung gemiaf § 43 Abs. 1 Infektionsschutzgesetz (IfSG)

Wer muss belehrt werden?

Vor erstmaliger Ausiibung einer Tatigkeit im Lebensmittelbereich benotigen eine Belehrung und

Bescheinigung gemaR § 43 Abs. 1 Infektionsschutzgesetzdurch ihr Gesundheitsamt:

[...]

S—
~¥oalgende Krankheitszeichen weisen auf die genannten Krankheiten hin; __—

* Durchfall (mindestens 2 ungeformte Stihle in 24 Stunden),

¢ Ubelkeit, Erbrechen oder Bauchschmerzen,

#* Fieber (Korpertemperatur 228,5°C),

* Gelbfirbung der Haut und der Augépfel,

* Wunden oder offene Stellen von Hauterkrankungen, wenn sie gerdtet, schmierig belegt,

néssend oder geschwollen sind.

Wer muss informiert werden?

Wenn bei lhnen eines oder mehrere der genannten Krankheitszeichen auftreten, nehmen Sie

unbedingt den Rat lhres Haus- oder Betriebsarztesin Anspruch. Sagen Sie ihm auch, dass Sie in einem
Lebensmittelbetrieb arbeiten. AuBerdem sind Sie verpflichtet, unverziglich lhren Vorgesetzten tber

die Erkrankung zu informieren.

[...]
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 Speisen diirfen nicht angeniest/angehustet werden

* Handehygiene 1st entscheidend

 Saubere Arbeitskleidung (keine Stralenkleidung)

!66

,,Gesunder Menschenverstand
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Kennzeichnungspflichten - Allergene

Seit Ende 2014 gilt die
Allergenkennzeichnungspflicht nach der
Lebensmittel-Informations-Verordnung (LMIV).

Kennzeichnungspflichtig sind die 14
Hauptallergene auch bei ,,loser Ware*.

... aber keine Angst — die Europdische Kommission

schiitzt die Vereinsfeiern!
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— \
Kuchenbasar nicht in Gefahr: EU-Regeln zur

Kennzeichnung von Lebensmitteln gelten nur fur
Unternehmen

29.10.2014

Von A bie Z| Wegweiser | Re

VERTRETUNG IN DEUTSCHLAND

Europaische
Kommission

Europdische Kommission > Deutschland » Presse » EU-Aktuell

Durch einige deutsche Medien schwirren derzeit Geriichte, dass aufgrund der
EU-Lebensmittelinformationsverordnung, die am 13. Dezember 2014 in Kraft tritt,
Kuchenbasare in Schulen und Kindergarten oder Wohltatigkeitsveranstaltungen in
Gefahr waren.

Die "Gaga-Verordnung” wiirde dazu fiihren, dass fir jeden
angebotenen Kuchen oder alle Schnittchen Inhaltsstoffe
deklariert werden missten. Dazu stellt die Europaische
Kommission klar: Das ist falsch.

In Punkt 15 der Verordnung heiltt es:

"Das Unionsrecht sollte nur fir Unternehmen gelten, wobei PressedlenSt der
der Unternehmensbegriff eine gewisse Kontinuitat der " = =
Alktivitaten und einen gewissen Organisationsgrad EuropaISChen Komm ISSIO"
voraussetzt. Tatigkeiten wie der gelegentliche Umgang mit Lebensmitteln und deren Lieferung, -
das Semvieren von Mahlzeiten und der Verkauf von Lebensmitteln durch Privatpersonen z. B. bei be rIChtet
Wohltatigkeitsveranstaltungen oder auf Markten und Zusammenkiinften auf lokaler Ebene sollten

nicht in den Anwendungsbereich dieser Verordnung fallen " im OktOber 201 4

Dank der neuen Eegeln, die vom Europaischen Parlament und den EU-5taaten verabschiedet
wurden, werden Verbraucher kiinftig besser Gber solche Inhaltsstoffe von Lebensmitteln informiert
sein, die Allergien oder Unvertraglichkeiten verursachen kénnen (etwa Erdniisse oder Milch).
Meue Bestimmungen gelten zudem fir die Angaben Gber den Mahrwert von Lebensmitteln. Dank
einer entsprechenden Kennzeichnung werden die Verbraucher erkennen kénnen, woher ihr
Schweine-, Schaf-, Ziegen- und Gefligelfleisch stammt — bisher gab es entsprechende Regeln
nur fir Rindfleisch. Auch technisch hergestellte Nanomaterialien missen in der Zutatenliste
aufgefihrt werden.

Diese Regeln gelten fir verpackte wie nicht vorverpackte Lebensmittel — aber eben nicht fiir den
gelegentlichen Verkauf von Lebensmitteln durch Privatpersonen z.B. bei
Waohltatigkeitsveranstaltungen wie einem Kuchenbasar im Kindergarten.

Fur die korrekte Anwendung der EU-Regeln zur Kennzeichnung von Lebensmitteln sind die
EU-Staaten zustandig.
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Kennzeichnungspflichten - Allergene

LMIV - Erwagungsgrund Nr. 15

Das Unionsrecht sollte nur fiir Unternehmen gelten,
wobei der Unternehmensbegriff eine gewisse
Kontinuitiat der Aktivitaten und einen gewissen
Organisationsgrad voraussetzt. Tatigkeiten wie der
gelegentliche Umgang mit Lebensmitteln und deren
Lieferung, das Servieren von Mahlzeiten und der Verkauf
von Lebensmitteln durch Privatpersonen z. B. bei
Wohltatigkeitsveranstaltungen oder auf Markten und
Zusammenkiinften auf lokaler Ebene sollten nicht in den
Anwendungsbereich dieser Verordnung fallen.



LANDRATSAMT

WEILHEIM %SGHONGAU

Kennzeichnungspflichten

Lebensmittelrechtlich besteht noch die
Kennzeichnungspflicht fiir Zusatzstoffe (z.B.
Farbstoffe, Konservierungsstoffe,
Geschmacksverstiarker, Phosphat, Koffein).

Weitere (markt)rechtliche Vorgaben sind z.B.
Kennzeichnung Alkoholgehalt, Preisauszeichnung,
Weinrecht u.a.
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Danke fiir Ihre
Aufmerksamkeit

Noch Fragen?




